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El alma del vino nace en la Tierra: Curso de Viticultura
Regenerativa

Un gran vino no se hace en la bodega; se cultiva, se respira y se protege desde la raiz.
Si quieres dominar el arte de elaborar una uva excepcional, respetando los ciclos de la
naturaleza y volviéndole la vida al suelo, este es tu lugar.

Unete a un viaje de transformacién agricola donde aprenderas a fusionar la ciencia
enoldgica con el respeto absoluto por la tierra.

¢ Qué descubriras?

- El arte de la uva perfecta: Domina las pautas técnicas esenciales para
conseguir una materia prima de una calidad inigualable, el pilar de cualquier
vino de culto.

- Viticultura regenerativa: Aprende a nutrir y curar la vid. Descubre una
fertilizacidon consciente, una proteccién sanitaria respetuosa y los tratamientos
autorizados que miran hacia el futuro.

- De la planta a la copa: Entiende como los acondicionamientos de la vinificacion
empiezan directamente en el campo, creando vinos con identidad, alma y
territorio.

Informacion:

Duracion: 30 horas de pura inmersion viticola.
Calendario: 10 sesiones, cada lunes de 16:00 a 19:00 h.
Inicio: 2 de noviembre de 2026.
Dias: 2, 9, 16, 23, 30 de noviembre 2026,
14 y 21 de diciembre 2026,

11, 18 y 25 de diciembre 2027.
Modalidad: Presencial (porque la tierra se tiene que tocar y sentir).
Precio: 250 €.

Profesor: Jaume Ripoll Galmés. Ingeniero, Enélogo, profesor colaborador de la EHIB.
Un profesional que siente pasion por la vid y que te guiara paso a paso en este camino
de vuelta a los origenes y hacia la maxima calidad.

*1 Reserva tu plaza antes de que se agoten: No te lo pienses. Cultiva tu futuro,
protege el paisaje.

@’ Correo: fc-ehib@uib.es
Mas informacion: Marta Pol

Teléfono: 971071225 (de 9:00 a 14:00 h)
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indice del curso: Sesion a Sesion

Sesion 1: El futuro del vino nace en la tierra

- Importancia del cultivo de la vifia en la actualidad.

- Diferencias claras entre los modelos de viticultura: Convencional (quimica),
Ecoldgica y Regenerativa (devolver la vida al suelo).

- Como el respecto a la tierra asegura nuestra soberania alimentaria y el futuro del
sector.

Sesion 2: Como funciona la cepa: El milagro de la uva

- Conocimiento practico de las partes de la cepa.
- Elviaje de la planta a lo largo del afio: el ciclo vegetativo (crecimiento de hojas) y
el ciclo reproductivo (nacimiento y maduracion del fruto).

Sesion 3: El clima en la copa: El impacto de la aflada

- Como afectan las condiciones meteoroldgicas y el cambio climatico a la salud de la
uva.

- El arte de interpretar como el clima de cada afo (la afiada) define el sabor y la
identidad del vino final.

Sesiodn 4: El secreto bajo nuestros pies: Suelos vivos y analiticas

- La importancia capital del tipo de terreno y su geologia.

- Como interpretar de forma sencilla una analitica de suelo, de agua y el mapa
microbiano.

- Laregeneracion del suelo como clave absoluta para conseguir la maxima
expresion organoléptica.

Sesidn 5: Unir la planta con la tierra: Los portainjertos

- Qué es un portainjerto (el pie) y por qué es vital elegir el mas adaptado a cada tipo
de suelo para garantizar el equilibrio y la salud de la cepa.

Sesion 6: El valor de nuestro paisaje: Variedades locales

- Estudio de las diferentes variedades de uva y su comportamiento.
- El valor estratégico de las variedades autéctonas como la mejor herramienta de
resistencia a nuestra climatologia.

Sesion 7: El arte de cuidar la planta: Conduccion y poda

- Sistemas de conduccion: como guiar el crecimiento de la cepa.

- Poda regenerativa: técnicas de corte respetuosas que evitan heridas a la planta
y prolongan la vida util.

- Operaciones en verde para regular la luz, el vigor y optimizar la calidad de la
cosecha.
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Sesion 8: Alimentar la tierra para nutrir el vino: Bio fertilizantes y cubiertas

- Latransicion de los fertilizantes de sintesis quimica hacia los bio fertilizantes
naturales.

- El papel de la fauna auxiliar y el uso de cubiertas vegetales para conseguir un
suelo vivo que se regenera sol.

Sesion 9: Una vid sana, se defiende sola: Proteccion ecolégica

- Estrategias y tratamientos autorizados para proteger la vid de plagas y
enfermedades de forma totalmente ecoldgica.

- Como fortalecer el sistema inmunitario de la cepa para obtener una uva pura, sana
y libre de residuos.

Sesion 10: Inmersion practica en el campo

- Salida practica: Visita a una explotacion vitivinicola de la zona que ya trabaja con
técnicas de agricultura regenerativa o biodinamica.

- Objetivo: ver, tocar y comprobar sobre el terreno los resultados reales de esta
filosofia de trabajo.



