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ENTRANTES

ESCOLA D’HOTELERIA RESTAURANTE MIRAMAR
ILLES BALEARS ARO ACADEMICO 2026-27

Entrantes frios

Ensalada de burrata

con gelatina de tomate, crema de judias blancas y pesto negro

Mix maritimo de carpaccio y tartaro

con espuma de remolacha

Gofre de patata, tomate y olivas

con jamdn de pato, esferas de mandarina y cremoso de calabaza

Entrantes calientes

Nuestro arroz brut

con pechuga de codorniz a baja temperatura

Canelén relleno de marisco

con cremoso de zanahoria avainillado y jugo de palo

Huevo escalfado

con frito mallorquin de verduras acompafiado de mollejas

Precios en euros, IVA incluido - Informe a nuestro equipo de sala de cualquier alergia o intolerancia

10,00

11,00

9,00

11,00

9,00

9,00
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PESCADOS
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Lubina ahumada a la parrilla 19,00

con dio de puré de patatas y refrito mediterréneo

Suprema de salmén 17,00

con pimienta de Sichuan, allioli de naranja sobre zécalo multicolor de verduras

Bacalao confitado al pil-pil de sobrasada 17,00

puré de boniato asado y chips variados
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Precios en euros, IVA incluido - Informe a nuestro equipo de sala de cualquier alergia o intolerancia




ESCOLA D’HOTELERIA RESTAURANTE MIRAMAR
ILLES BALEARS ARO ACADEMICO 2026-27
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CARNES
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Lingote de paletilla de cordero confitado 19,00

con salsa de menta

Panceta a baja temperatura frita 16,00

con cremoso de coliflor, espérragos verdes empanados y salsa de canela

Solomillo Wellington al estilo Miramar 21,00

con salsa de vino mallorquin

Precios en euros, IVA incluido - Informe a nuestro equipo de sala de cualquier alergia o intolerancia
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POSTRES

ESCOLA D’HOTELERIA RESTAURANTE MIRAMAR
ANO ACADEMICO 2026-27
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Tiramisu en vasito

con helado de café

Delicias de chocolate

Torrija

con fresas salteadas regadas con chocolate blanco y helado de yogur

Flor de manzanas

con crema de Baileys y merengue
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Precios en euros, IVA incluido - Informe a nuestro equipo de sala de cualquier alergia o intolerancia

5,00

5,00

50

50




ESCOLA D’HOTELERIA

ILLES BALEARS

INFORMACION GENERAL

PRECIOS

Todos los precios son en euros e incluyen el IVA.

ALERGIAS E INTOLERANCIAS

Informe a nuestro equipo de sala de cualquier alergia o intolerancia alimentaria antes de realizar su

pedido.

HORARIO

13,30h a 16,00h jueves (hora de aceptacidn de la Gltima reserva 14,15h)

13,30h a 16,30h miércoles y viernes (hora de aceptacién de la Gltima reserva 15,15h)

RESERVAS
971172626 -

https: //www.thefork es/restaurante/miramar-escola-d-hoteleria-de-les-illes-balears

DIRECCION
Carr. de Valldemossa, km 7,5 07122 Palma de Mallorca

WEB

www.ehib.es

Queremos recordar a los clientes que los platos de esta carta son
elaborados y servidos por nuestros alumnos
Gracias por su visita



